
FOOD PROCESSOR
BP-FP02T

加热破壁料理机

产品请以包装内实物为准

加热破壁料理机

成品尺⼨：105x148mm
纸张材料：105g双铜

制造商：⼴东蓝宝智能科技有限公司

服务热线：400�931�0636

地址：中⼭市南头镇尚义路8号⾸层之三

Manufacturer: Guangdong Lanbao Intell igent Technology Co., Ltd.

Service Hotline: 400 931 0636

Address: Unit 3, 1/F No. 8 Shangyi Road, Nantou Town, Zhongshan City

本产品由⼴东蓝宝智能科技有限公司负责⽣产和销售。
此外所有的产品、服务、公司、商标、商品名称和标志均属于其各⾃所有者的财产�����������更多信息请访问www.blaupunkt.com



⼀、注意事项
对可能导致⼈员危险、重伤、
重⼤财产损失的⻛险要答防。

表⽰“禁⽌”，不能进⾏的
内容。

表⽰“强制”，务必执⾏的
内容。

对可能导致⼈员受伤或物品损
害的⻛险要关注。

产品在⻓期开机运转或使⽤中需有⼈在场，如⻓
时间不使⽤或⼈员离开、外出，请将插头拔起。
·待机时仍有部分在通电状态，会因绝缘裂化或漏电造成
⽕灾。

外出或夜间睡眠时间，应切断电源。
·可避免线路⽼化⽽引起发⽣⽕灾意外，还可节省电量。

不可对产品喷洒挥发油、涂料、杀⾍剂。
·会造成触电、⽕灾等意外。

勿让产品吸⼊或投⼊可燃性物品，及在机械油成
分挥发处不得使⽤。
·会造成⻳裂，异味及⽕灾等意外。

⻓期不使⽤或外出时，请务必拔起电源插头。
·待机时仍有部分在通电状态，会因绝缘裂化或漏电⽽造
成⽕灾意外。

·在拔下插头时不可拉电源线，拔起⼀定要从插头处拔
下。

浴室等湿⽓重的地⽅不要使⽤。
·会造成绝缘不良，导致漏电或发⽣故障。

注意

注意

禁⽌

禁⽌

拔下插头

禁⽌淋⽔
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����������尊敬的⽤⼾，感谢您使⽤本公司的产品，为了便于您正确的操作本产品，请您在使⽤
产品前请仔细阅读产品使⽤说明书，并将说明书放在⼀个固定的地⽅，以便您以后查阅。
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使⽤前请确认将电源线插头插好。
·插头请确实与插座紧密贴合，不可有松动或插⼊不全。

请勿使⽤破损的电源线或插头。
·这是造成触电、短路、⽕灾的主要原因。

请勿使⽤多头电源线插座。
·请勿使⽤延⻓线插座，或与其他电器共享电源插座，这
样容易过热，有引起⽕灾的危险。

注意事项：
·器具不得浸⼊⽔中；
·切割⼑⽚不可取出，排空搅拌杯和清洗期间应该⼩⼼；
·在更换附件或接触运动部件前要关掉电源开关并断开电源；
·杯体、⼑⽚、盖⼦请及时清洗⼲净，⼑⽚刃⼝锋利，容易割伤，擦拭清洗时请⼩⼼，并可佩戴保护
⼿套；

·产品在煮浆时、⼯作完成后冷却前，杯体内部、上盖、⼑⽚等部件温度较⾼，请勿触摸以免烫伤；
·请勿⽤湿⼿插拔电源线，以防触电；

备注：
⾸次使⽤，应将机器装⽔⾄热饮最⼤⽔位刻度线，使⽤“清洗”功能冲洗1~2次，清除⽣产、储存
过程中有可能产⽣的灰尘。

禁⽌

禁⽌

注意

禁⽌触摸

·制浆过程中，请勿快速打开盖⼦或移动产品，避免被蒸汽烫伤，或造成⻝材溢出导致烫伤、触电
等事故；

·请勿⽤盖⼦提起整机，以免杯体滑落；
·使⽤前请检查电源软线、插头等其他零部件是否损坏，如发现损坏请停⽌使⽤，为了避免危险，
必须由制造商、其维修部或类似部⻔的专业⼈员更换。

·请勿加⼊70°C以上热⽔制浆，以免影响⼝感，或造成粉碎不良浆液溢出等异常。制浆未完成，请
勿饮⽤。未煮熟的⾖浆饮⽤后，对⼈体会有伤害；

·请勿将机器浸⼊液体中，请勿淋⽔。电源插座、杯体底部请勿进⽔。如果进⽔，请暂停使⽤或擦⼲、
晾⼲�后再使⽤,以免引起短路或触电；

·应照看好⼉童，确保他们不会玩耍、接近本产品，以免烫伤或误操作造成⼈⾝伤害；
·在具有经验的监护⼈或教练员的陪同下，才可让⾏为能⼒异常或没有独⽴⾏为能⼒的⼈使⽤本
产品；

·使⽤前请确认，当地电源应与本产品标⽰的电源相符，否则会造成产品损坏或发⽣⽕灾；
·请在稳定的⽔平台⾯上操作，并远离台⾯边缘，防⽌碰跌。不得在窗帘及其他易燃材料下⽅或附
近与插座等带电使⽤本产品，否则可能引起⽕灾；

·盖⼦旋转扣合到杯体上，电源线插⼊电插座，请确保安装到位,以防松脱断电或过热燃烧；
·产品⼯作时，请物体保持⼀定的距离，使插头处于可触及的范围，并远离易燃易爆物品，同时�电
源插座接地线必须保持良好接地；

·产品开始⼯作后，如遇停电或发⽣其他异常，请注意更换⻝材后重新制作，否则会造成糊底、浆
液溢出、报警等故障；

·制作完成后，请先断电，再倒浆，以免因为杯体移动，电线接触不良导致触电；
·刚制作完成的热饮品温度较⾼，请使⽤耐⾼温器⽫盛放，并注意安全，防⽌饮品溅出造成烫伤；
·如需过滤，请注意查看在滤⽹上残渣是否温度较⾼，清洗滤⽹时不要对着⼈，并注意安全，防⽌
残渣溅出�烫伤。

使⽤提⽰:
·本产品于家庭使⽤，请勿⽤于商业⽤途。
·部分⻝材含天然⾊素，可能造成上盖染⾊，属正常现象，不影响饮品，请放⼼饮⽤⽆损健康。
·为充分粉碎释放营养，机器打浆时出现间歇性忽快忽慢的声⾳，属正常现象。
·请勿⻓时间连续制浆，否则电机可能启动⾃动保护功能，电机会暂时不⼯作，待电机完全冷却后
才能正常使⽤。

·制浆完成后，应间隔8分钟以上再进⾏下⼀次制浆，以延⻓产品的使⽤寿命。
·婴⼉、肾功能衰竭及肠胃功能弱的⼈群，应酌情选择低浓度⾖浆或减少饮⽤量。
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请勿⽤沾湿的⼿拔电源线插头。
·电源插头需拔除时，不要⽤沾湿的⼿拔插头，有触电的
危险。

海拔智能识别系统：
⾸先使⽤前，或者转移地区居住地时，需按如下步骤操作:
1、在杯内加⼊清⽔⾄500mL标识处，不需要加⼊任何⻝材;
2、接通电源，⻓按“启动/取消”键3秒，数码管显⽰“hh"，此时再按“启动/取消“按键,机器⾃动

进⼊校准程序;
3、清⽔沸腾后(约10-15分钟)，校准结束，机器⾃动进⼊待机状态;
4、机器在加热过程中切勿断电源或者关机，否则校准失败，需断电重启后，按上述1、2、3的步骤

进⾏校准。
5、机器校准后即可正常使⽤。



⼆、产品规格
产品名称

额定电压

加热功率

220V~

800W

额定容量 1600mL

加热破壁料理机 产品型号

额定频率

电动功率

BP-FP02T

50Hz

500W

产品尺⼨ 210x210x445mm

净���������重 3.4kg

执⾏标准 GB4706.1-2005.���GB4706.19-2008.���GB4706.30-2008

三、产品结构图

控制面板

降音罩

主机

底座

本产品仅限在中国⼤陆海拔2000⽶以下地区使⽤。
在使⽤前请对机器进⾏清洁。

蒸汽盖

搅拌杯

X1 X1
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五、功能⾯板操作步骤
注:图⽚仅供参考，请以实物为准

操作⾯板

四、控制⾯板功能介绍

1.插⼊电源显⽰全亮随后进⼊待机状态；
2.点击“启动/取消”键，功能菜单全亮；
3.通过“功能”键左/右侧的“+”“/ -”键来选择所需的功能菜单（默认⾖浆功能灯闪烁，其他功能灯
常亮，加“- +”为顺⽅向切换，“-”为逆⽅向切换)，选中的功能灯闪亮(其他功能灯常亮)；

4.选择所需功能后，再按“启动/取消”键进⼊⼯作状态，数码管跑⻢灯显⽰，沸腾后显⽰倒计时，
����冷饮搅拌：显⽰时间，分/秒：如01：30；
5.功能完成结束后，回到待机状态。

预约操作步骤
注：仅可预约。�
1.插⼊电源显⽰全亮，然后进⼊待机状态功能指⽰灯全灭，数码屏显⽰�―�―�闪烁。
2.点击“启动/取消”键，功能菜单全亮；
3 .通过“预约”键左/右侧的“+”“/ -”键来选择所需预约的时间，显⽰屏默认显⽰1h:00，(代表
60分钟，时间按⼀次累加半⼩时，最⻓预约12⼩时�:1h/2h....../12h)。

4.选择好时间后，点击“功能”键左/右侧的“+”“/ -”键，选择功能（⾖浆、⽶糊、宝宝粥、炖汤、浓汤
、绵粥、⽟⽶汁7种功能中选择）。

5.选择好功能后，再按“开始/取消”键进预约模式，开始进⼊预约倒计时（计时时间为机器开始
启动的时间，⽽⾮完成时间），程序回到待机状态。

6.保温：⾖浆、⽶糊、宝宝粥、炖汤、浓汤、绵粥、⽟⽶汁7个热饮功能，结束后，⾃动进⼊4⼩时保
����温，温度在60℃到65℃之间。
7.数码管显⽰4h：00，倒计时开始，3h：59则表⽰保温3⼩时59分；0h：10表⽰剩余10分钟。
注：研磨功能需要更换研磨杯后才可使⽤。

选择功能

研磨杯
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六、研�杯结构图

杯盖

杯盖密封圈

研磨杯

杯身

把手

连接器

七、研磨⻝材指南
故障 每次最⼤研磨量 研磨时间

桂⽪ 200g(请先切成不⼤于3cm⻓的⼩段) 约�60�秒

⽥七 150g 约�60�秒

⼈参 150g 约�60�秒

⽟⽶ 200g 约�60�秒

莲⼦ 200g 约�60�秒

冰糖 150g(请先碎成不⼤于2x2x2cm的颗粒) 约�60�秒

⼋⻆ 150g 约�60�秒

⼤⽶ 200g 约�60�秒

胡椒 150g 约�60�秒

⼲辣椒 150g 约�60�秒

绿⾖ 200g 约�60�秒

⾹菇 150g 约�60�秒

⼋、研磨杯使⽤安装说明

杯内加入食材 按照箭头方向盖好杯盖

把杯组如上图片方向装配在主机上

1.插⼊电源显⽰机器进⼊待机状态；

2.点击“启动/取消”键；
3.点击“功能”键，选择“研磨”功能；
4.按“启动/取消”进⼊⼯作模式。

使⽤操作说明：
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九、功能与⻝谱
⾖浆⻝材指南
枸杞⾖浆
所需材料:⻩⾖�40g/枸杞10g/红枣�2个

1.⻩⾖、枸杞洗净;红枣去核;
2.将⻝材放⼊膳⻝杯中，加⽔⾄不⾼于热饮最⾼刻度线，选择功能�⾖浆�键;
3.待程序完成后，调味装杯即可⻝⽤。

制作步骤

花⽣⽶浆
所需材料:花⽣35g/珍珠⽶50g

1.花⽣仁、珍珠⽶放⼊炒锅中，⼩⽕⼲锅煸炒微焦⾹，花⽣仁去⽪;
2.将⻝材放⼊膳⻝杯中，加⽔⾄不⾼于热饮最⾼刻度线，选择功能�⾖浆�键;
3.待程序完成后，调味后装杯即可⻝⽤。

制作步骤

蔓越莓⾖浆
所需材料:⻩⾖50g/蔓越莓⼲�8粒/玫瑰花�5粒

1.⻩⾖和⼲玫瑰花分别洗净;
2.将⻝材放⼊膳⻝杯中，加⽔⾄不⾼于热饮最⾼刻度线，选择功能�⾖浆�键;
3.待程序完成后，调味装杯即可⻝⽤。

制作步骤

燕⻨花⽣⾖浆
所需材料:⻩⾖�50g/花⽣10g/燕⻨15g

1.将⻩⾖、花⽣、燕⻨洗净备⽤:
2.将⻝材放⼊膳⻝杯中，加⽔⾄不⾼于热饮最⾼刻度线，选择功能�⾖浆�键;
3.待程序完成后，调味装杯即可⻝⽤。

制作步骤

⽶糊⻝材指南
糯⽶芝⿇糊
所需材料:糯⽶50g/⿊芝⿇30g

1.将糯⽶、⿊芝⿇洗净备⽤;
2.将⻝材放⼊膳⻝杯中，加⽔⾄不⾼于热饮最⾼刻度线，选择功能�⾖浆�键;
3.待程序完成后，调味装杯即可⻝⽤。

制作步骤

紫薯⽶糊
所需材料:紫薯150g/⼤⽶35g

1.⻝材洗净备⽤;紫薯削⽪切⼩块;
2.将⻝材放⼊膳⻝杯中，加⽔⾄不⾼于热饮最⾼刻度线，选择功能�⽶糊�键;
3.待程序完成后，调味装杯即可⻝⽤。

制作步骤

⼩⽩菜猪⾁粥
所需材料:⼤⽶�60g/⼩⽩菜80g/猪⾁80g

1.⼤⽶洗净，⼩⽩菜洗净切碎备⽤，猪⾁切⼩块;
2.将⻝材放⼊膳⻝杯中，加⽔⾄不⾼于热饮最⾼刻度线，选择功能�绵粥�键;
3.待程序完成后，调味装杯即可⻝⽤。

制作步骤

绵粥⻝材指南
⼭药南⽠粥
新需材料:⼤⽶60g/⼭药100g/南⽠80g

1.⼤⽶洗净，南⽠和⼭药去⽪切丁;
2.将⻝材放⼊膳⻝杯中，加⽔⾄不⾼于热饮最⾼刻度线，选择功能�绵粥�键;
3.待程序完成后，调味装杯即可⻝⽤。

制作步骤

和胃降压糊
所需材料:⼩⽶�35g/燕⻨�25g/⼤枣�3颗�/葡萄⼲10g

1.将⻝材洗净，⼤枣去核;
2.将⻝材放⼊膳⻝杯中，加⽔⾄不⾼于热饮最⾼刻度线，选择功能�⽶糊�键;
3.待程序完成后，调味装杯即可⻝⽤。

制作步骤

养⽣补⾎糊

1.红⾖、⿊⽶洗净;红枣去核;
2.将⻝材放⼊膳⻝杯中，加⽔⾄不⾼于热饮最⾼刻度线，选择功能�⽶糊�键;
3.待程序完成后，调味装杯即可⻝⽤。

制作步骤
所需材料:红⾖40g/⿊⽶45g/红枣3个
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胡萝⼘瘦⾁糊
所需材料:⼤⽶50g/胡萝⼘60g/猪⾁109

1.将⻝材去⽪，洗净、切丁;
2.将⻝材放⼊膳⻝杯中，加⽔⾄不⾼于热饮最⾼刻度线，选择功能�绵粥�键;
3.待程序完成后，调味装杯即可⻝⽤。

制作步骤

⻘⾖忌廉浓汤
所需材料:⻘⾖(煮)120g/⽜奶40mL/⻝盐�少许/⽜油159

1.⻘⾖洗净。
2.平底锅加热，放⼊⽜油，转动锅底使其均匀熔化加⼊⻘⾖。⽤铲⼦翻炒⼀分钟左右，加⼊⻝盐
3.将⻝材放⼊膳⻝杯中，再倒⼊⽜奶和⽔，选功能�浓汤�键。
4.待程序完成后，把浓汤装⼊杯中,表⾯点缀上⻘⾖即可⻝⽤。

制作步骤

浓汤⻝材指南
西式南⽠浓汤
所需材料:南⽠�80g�/�⻢铃薯50g�/�胡萝⼘15g�/�⽜奶�30g�/⿊胡椒�少许/盐�少许

1.南⽠和⻢铃薯、去⽪，切块。
2.将切好的南⽠、⻢铃薯、胡萝⼘放⼊膳⻝杯中,倒⼊⽜奶;加⽔⾄不⾼于热饮最⾼刻度线，选
择;功能�浓汤”键。

3.待程序完成后，倒⼊少许⻝盐与⿊胡粉即可。

制作步骤

⾹菇鸡丝粥
所需材料:⼤⽶50g/⾹菇1朵/鸡⾁50克/⻩花菜10g

1.将⻝材洗净，切段，⾹菇切丝;
2.将⻝材放⼊膳⻝杯中，加⽔⾄不⾼于热饮最⾼刻度线，选择功能�绵粥�键;
3.待程序完成后，调味装杯即可⻝⽤。

制作步骤

西式⽟⽶浓汤

1.把甜⽟⽶⽤⼑贴着⽟⽶芯切除⽟⽶芯切下⽟⽶，红萝⼘与⻢铃薯切⼩碎粒。
2.将⽜奶与⻝材放⼊膳⻝杯中，再加⽔⾄不⾼于热饮最⾼刻度线，选择功能�浓汤“键
3.待程序完成后，倒⼊少许⻝盐即可。

制作步骤
所需材料:甜⽟⽶80g�/�⽜奶40mL�/�⻢铃薯50g�/�红萝⼘15g�/�西兰花15g

三星消⻝汤
所需材料:⼭楂15g/炒⻨芽15g/炒⾕芽10g

1.将⻝材洗净后，放⼊膳⻝杯中。
2.再加⽔⾄不⾼于热饮最⾼刻度线，选择功能�炖汤�键。
3.待程序完成后，倒⼊少许冰糖即可⻝⽤。

制作步骤

⾍草花⼲⻉鸡汤
所需材料:⾍草花9g/枸杞6g/千⻉12g/英实15g/⽟⽶100g

1.将⻝材洗净后，放⼊膳⻝杯中。
2.再加⽔⾄不⾼于热饮最⾼刻度线，选择功能�炖汤�键。
3.待程序完成后，倒⼊少许⻝盐即可⻝⽤。

制作步骤

炖汤⻝材指南
⽟⽶胡萝⼘猪⻣汤
所需材料:⽟⽶80g/胡萝⼘50g/猪⻣100g/盐适量

1.⽟⽶、胡萝⼘、猪⻣洗净切块，再将猪⻣焯⽔。
2.将⻝材放⼊膳⻝杯中，再加⽔⾄不⾼于热饮最⾼刻度线，选择功能�炖汤�键。
3.待程序完成后，倒⼊少许⻝盐即可⻝⽤。

制作步骤

海底椰润肺汤

1.将⻝材洗净后，放⼊膳⻝杯中。
2.再加⽔不⾼于⾄热饮最⾼刻度线，选择功能�炖汤�键。
3.待程序完成后，倒⼊少许⻝盐即可⻝⽤。

制作步骤
所需材料:海底椰10g/红枣4-6颗/⽆花果4-6颗/枸杞6g/沙参12g/⽟⽵12g

番茄蔬菜浓汤

1.准备好番茄、红萝⼘、洋葱、芹菜切成⼩块。
2.切好的⻝材放⼊膳⻝杯中，加⼊适量的鸡汤和番茄酱，选择功能�浓汤�键。
3.待程序完成后，加⼊橄榄油、盐、⿊胡椒调味装⼊容器中，倒⼊适量的忌廉或西兰花装饰即可
⻝⽤。

制作步骤

所需材料:番茄150g/洋葱15g/红萝⼘30g/芹菜15g/鸡汤600mL/番茄酱�5g⻝盐�
������������������少许�/�橄榄油1汤匙/⿊胡椒�3g



12 13

⼗、保养和维护
清洁⽰范

清洗收纳
·清洗后建议擦⼲或晾⼲后再组装成整机存放；
·请将产品存放于⼲燥通⻛的地⽅；
·请勿放⼊消毒柜或烘⼲机中消毒烘⼲；
·底盘⻝材中的磷酸离⼦与钙镁等，离⼦在⼀定温度条件下结晶导致发蓝可⽤⻝醋擦拭去除
·清洗后的盖⼦请擦⼲或晾⼲后，再放于杯体内，以免产⽣异味。待机器冷却后，请及时清
洗，擦⼲或晾⼲后存放于⼲燥通⻛处。

温馨提⽰
·请勿⽤钢丝球清洗机器；
·建议⽤热⽔加清洁剂浸泡后清洗。

⼗⼀、常⻅问题及排除⽅法

故障

指⽰灯不亮

按键⽆反应

故障原因

电源线未插好

杯盖没有对准指⽰线

处理⽅案

电源线插到底

按照要求合上杯盖，
对准指⽰标识

机器不⼯作 未选择功能
机器⾃⾝故障故障

选择相应的功能
送售后服务部维修

E1 NTC短路 送售后服务部维修

E2 杯盖没有合上
或者没有对准指⽰标识 按要求合上杯盖

E3 机器⼲烧，⾼温故障码 切断电源，停⽌⼯作

⻝材打不碎溢锅
选错功能

⻝材太多或太少
机器⾃⾝故障

选择正确的功能
按说明书⻝谱⽤量要求

加⼊⻝材送售后服务部维修

糊底 杯体内部未清洗⼲净
加⼊⻝材太多

将杯体内部清洗⼲净按说明书
⻝⽤量要求加⼊⻝材

果 汁

奶 昔

热 清 洗

冷饮功能说明

依个⼈⼝味适量加⼊新鲜⽔果 (切成不超过 2cm 的块状)，加⼊适量纯净⽔在待
机状态下，选择“果汁”功能，启动机器，(此功能不加热)，程序完成伴有提⽰
声。

放⼊⽕⻰果1个，⾹蕉1根，搭配⽜奶250mL，在待机状态下，选择“奶昔”功
能启动机器( 此功能不加热 )，程序完成伴有提⽰声。

放⼊适量的冷⽔最⾼不能超过冷饮最⾼⽔位线；
切勿在搅打过程中打开杯盖，以免⽔⻜溅。

⽟�⽶�汁

宝�宝�粥
放⼊⼤⽶90g，瘦⾁30g，胡萝⼘15g，加⽔⾄热饮⽔位最⾼刻度线，在待机状态
下，选择“宝宝粥”功能启动机器，程序完成伴有提⽰声。

放⼊⽟⽶（去芯）150g，⽜奶150mL，加⽔⾄热饮⽔位最⾼刻度线，在待机状态下，
选择“⽟⽶汁”功能启动机器，程序完成伴有提⽰声。

烘 ⼲

此功能⽤于烘⼲杯体;先将搅拌杯内壁⼑⽚和表⾯清洗⼲净后，再盖好杯盖。
在待机状态下，选择“烘⼲”功能启动机器，经过加热、搅拌；程序完成伴有提⽰
声。
注意：此功能可消除杯体⽓味,杯内壁有残留蒸汽属于正常现象。
· 禁⽌将⾦属物品或其他物品进⾏烘⼲处理。

热饮功能说明

A.错误⽅法
机⾝不能
⽤⽔冲洗

B.错误⽅法
机�不�
�⼊⽔中

C.正确⽅法
内壁和⼑⽚

可⽤刷⼦清洗
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本产品符合国家相应⻝品安全标准GB�4806.1-2016要求，⻝品接触材料及其执⾏标
准的符合性信息说明如下:

⼗⼆、⻝品接触材料信息表 ⼗三、有�物质限制使⽤标识表
有毒有害物质或元素

部件名称

杯盖

铅(Pb) 汞(Hg) 镉(Cd) 六价铬
(Cr(V1))

多溴联苯
(PBB)�

多溴⼆苯醚
(PBDE)

杯体

硅橡胶件

外壳

底座

五⾦件（螺丝）

印刷线路板组件
（PCB板、电容、
�变压器、）电机、

电源线、线束

⼑盘组件
（发热盘、⼑组）

X

○:表⽰该有害物质在该部件所有均质材料中的含量均在GB/T26572规定的
限量要求以下。
×:表⽰该有毒有害物质⾄少在该部件的某⼀均质材料中的含量超出
GB/T26572规定的限要求。
备注：以上标“×”的部件中，由于⽬前全球的技术和⼯艺⽔平限制⽽⽆法
实现⾮环保类物质或元素的完全替代，后续随着技术上的改进将逐步改进。
*:表⽰仅部分型号产品含该部件。
×:表⽰该有毒有害物质⾄少在该部件的某⼀均质材料中的含量超出
GB/T26572规定的限要求。
备注：以上标“×”的部件中，由于⽬前全球的技术和⼯艺⽔平限制⽽⽆法
实现⾮环保类物质或元素的完全替代，后续随着技术上的改进将逐步改进。
*:表⽰仅部分型号产品含该部件。

⻝品接触材料信息表

部件名称 材���������质 执⾏国家标准 检测结果

发热盘 喷钛涂层 GB�4806.10-2016 符合标准要求

⼑⽚(⼑组)

不锈钢螺丝

探温器

不锈钢304
(SUS304) GB�4806.9-2023 符合标准要求

GB�4806.11-2023 符合标准要求

GB�4806.7-2023 符合标准要求

GB�4806.5-2016 符合标准要求

杯盖密封圈

发热盘密封圈

杯盖

量杯

玻璃杯

⻝品级硅胶

PP(聚丙烯)

⾼硼硅玻璃

注：1.�本产品与⻝品接触零部件符合⻝品安全国家标准。
2.�执⾏标准：GB�4806.1-2016；GB�4806.5-2023；GB�4806.7-2023
����������������������������GB�4806.9-2023； ；GB�4806.11-2023；GB�4806.10-2016

有害物质限制
使⽤标志

以上标识均依据中国有害物质限制使⽤管理办法及其配套标准SJ/T11364要求执⾏本
产品⻓期使⽤不会对⼈体产⽣危害，请放⼼使⽤。
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有害物质声明:
依据《电⼦电⽓产品有害物质限制使⽤标识要求》GB/T26572-2011
(也称为中国RoHS2.0)，以下部分列出了本产品中可能包含的有害物质的名称和含量。

⼗四、保修条款

⼗五、保修卡

本产品⾃购买⽇起，可享受⼀年以换代修的售后服务，起始⽇期以所购产品⽇
期为准。在家庭正常使⽤情况下，⾮⼈为导致的破裂或损坏，购买者可出⽰购买
凭证，联系客服进⾏售后服务。
本售后服务不适⽤于以下情况:
(1)因使⽤、维护、保管不当造成损坏的;
(2)⾮承担三包维修者拆机造成损坏的;
(3)⽆三包凭证或购买凭证的;
(4)三包凭证与维修产品型号不符或涂改的;
(5)⾃然灾害等不可抗⼒因素造成损坏的;
(6)超出保修范围的维修;
超过上述所定期限如需更换零配件，则酌情收取检修费。

机型

姓名

地址

电话

�购买⽇期
年����⽉����⽇

���销售店名、地址

保修期限
购买⽇起1年内

���修理事项
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